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１　はじめに
ᒣ᳡䛿ⱥㄒ䛷 㻶㼍㼜㼍㼚㼑㼟㼑㻌㻼㼑㼜㼜㼑㼞 （Ꮫྡ㼆㼍㼚㼠㼔㼛㼤㼥㼘㼡㼙㻌

㼜㼕㼜㼑㼞㼕㼠㼡㼙 㻌㻔㻸㻚㻕㻌㻰㻯㻚㻌㼒㻚㻌㼕㼚㼑㼞㼙㼑㻌㻹㼍㼗㼕㼚㼛） 䛸䛔䛔䚸 ᪥ᮏ䜢

௦⾲䛩䜛㤶㎞ᩱ䛾୍䛴䛷䛒䜛䚹 ရ✀䛸䛧䛶䛿䚸 䝤䝗䜴

䝃䞁䝅䝵䜴䚸䜰䝃䜽䝷䝃䞁䝅䝵䜴䚸䝍䜹䝝䝷䝃䞁䝅䝵䜴䛺䛹

䛜ၟ業⏕⏘䛥䜜䛶䛔䜛䠍）䚹 ඲ᅜ䛾⏕⏘㔞䛿 㻣㻟㻡㻚㻣㼠 䛷䚸

⏕⏘ᗓ県䛿 11 ᗓ県䛒䜛 *䚹 䜎䛯䚸 ᒣ䚻᳡ （䝲䝬䝄䞁

䝅䝵䜴） 䛜⮬⏕䛧䛶䛔䜛䠎）䚹

௒ᅇ䚸 静岡県䛷཰✭䛥䜜䛯ᒣ᳡䛾ຍ工䜢ᨭ᥼䛩䜛

┠ⓗ䛷䚸ᒣ᳡䛾ᯞⴥ㒊఩ูཬ䜃ᒣ᳡䜢⏝䛔䛯ⰾ㤶⵨

␃Ỉ䛾ヨస䛸㤶䜚䛾≉ᛶホ౯䜢⾜䛳䛯䚹

２　方法
ʢ１ʣݪ材料

2020 ᖺ 10 ᭶ 1㻟 ᪥䛻㐲ᕞᒣ᳡䜾䝹䞊䝥 （᳃⏫䚸௦

⾲኱ᒇဴ἞） 䛛䜙ᥦ౪䛥䜜䛯䚸 ᳃⏫୕಴䛷཰✭䛥䜜

䛯ᒣ䚻᳡䛾ᯞⴥ䜢⏝䛔䛯 （෗┿䠍）䚹

ʢ２ʣ෦Ґผの߳ؾ成分αϯプルௐ製
⮬↛஝⇱ᚋ䛾ᯞⴥ䜢䚸䛫䜣ᐃ䜀䛥䜏䜢⏝䛔䛶㛗ᯞ䚸

୰ᯞ䚸 ⴥ᯶䚸 ✀Ꮚ䚸 ᯝ⓶䛻ศ㞳䛧䛯 （෗┿䠍䡚䠐）䚹

༟ୖ⢊○ჾ （ᒾ㇂⏘業 （ᰴ） 〇䝭䝹䝃䞊） 䛷⢊○䛧

䛯䚹 ཧ⪃䛸䛩䜛䛯䜑䚸ᒣ᳡䜢ά⏝䛧䛯ၟရ 䛂᫓㔝ኳ≸

ᒣ᳡↦㣰䛃 （㈍኎⪅᫓㔝ᒣ᳡⤌ྜ䚸 〇㐀所 （ᰴ） ᒾ

ᮏ〇Ⳬ䚸 ┘ಟ㐲ᕞ≉⏘ရ㛤Ⓨ༠㆟఍） （௨ୗ䚸 ᒣ᳡

静岡県䛷཰✭䛥䜜䛯ᒣ᳡䛾ⰾ㤶⵨␃Ỉ

㣗ရ⛉　　　Ώℨ㝯ஓ　　ᯇ㔝ṇᖾ　　ᒣୗ㔛ᜨ

Aromatic distilled water of J apanese pepper harvested in Shiz uoka Prefecture

WATASE Takaya,  MATSUNO Masayuki  and  YAMASHITA Rie

Keywords : J apanese pepper, aromatic disstilled water, aroma, reduced pressure distillation

静岡県䛷཰✭䛥䜜䛯ᒣ᳡䛾ຍ工䜢ᨭ᥼䛩䜛┠ⓗ䛷䚸 ᒣ᳡䜢⏝䛔䛯ⰾ㤶⵨␃Ỉ䛾ヨసཬ䜃ヨసရ䛾㤶䜚䛾≉ᛶホ

౯䜢⾜䛳䛯䚹 ༟ୖ䝻䞊䝍䝸䞊䜶䝞䝫䝺䞊䝍䜢฼⏝䛧䛯ῶᅽ⵨␃䛻䜘䜚䚸 䛂䝣䝺䝑䝅䝳ឤ䛾䛒䜛ⱝ䛔ᒣ᳡䛾㤶䜚䛃 䛸ឤ䛨䜙

䜜䜛ⰾ㤶⵨␃Ỉ䛜ᚓ䜙䜜䛯䚹 静岡県ෆ䛷䛾ᒣ᳡䛾⏕⏘㔞䛿䜎䛰ᑡ䛺䛔䛜䚸 ᯞⴥ䛛䜙䜒ᙉ䛔㤶䜚䜢᭷䛩䜛ⰾ㤶⵨␃

Ỉ䜢ᚓ䜛䛣䛸䛜ฟ᮶䛯䛣䛸䛛䜙䚸 ᐇ䛾཰✭䛜ᮏ᱁໬䛩䜛๓䛷䜒ᒣ᳡䜢฼⏝䛧䛯ၟရ㛤Ⓨ䛾ྍ⬟ᛶ䛜♧၀䛥䜜䛯䚹

䜻䞊䝽䞊䝗 䠖 ᒣ᳡䚸 ⰾ㤶⵨␃Ỉ䚸 㤶䜚䚸 ῶᅽ⵨␃

㻖㻌㎰ᯘỈ⏘┬ 䠖ᖹᡂ2㻥ᖺ≉⏘ᯝᶞ⏕⏘ືែ➼ㄪᰝ䠊

㼔㼠㼠㼜㻦㻛㻛㼣㼣㼣㻚㼑㻙㼟㼠㼍㼠㻚㼓㼛㻚㼖㼜㻛㼟㼠㼍㼠㻙㼟㼑㼍㼞㼏㼔㻛䟺㼘㼑㻙㼐㼛㼣㼚㼘㼛㼍㼐㻫㼟㼠㼍㼠㼘㼚䟻㼐㻩0000㻟1㻥12㻣㻢0㻒䟺㼘㼑㻷㼕㼚㼐㻩0 （2021㻚㻡㻚21䜰䜽䝉䝇）

��表１　ൽෘ࿝Խ関࿈߬素્ੑ׆֐୳ࡧに༻いた
素材࢈ݝ��　　　

ࣸ真１　ࢁʑᑦのࢬ෦
ᯞࡽ࠿ⴥࢆษࠊࡾྲྀࡾ㛗ᯞと୰ᯞ࡟ศ๭ࡓࡋ

ࣸ真２　ࢁʑᑦの༿ฑ෦
ᯞࡽ࠿ⴥࢆศ㞳ࡓࡋ㒊ศ

図、表及び写真

写真㸯 山ࠎ椒のᯞ㒊

ᯞࡽ࠿ⴥをษࡾྲྀࡾ、㛗ᯞ

たࡋ୰ᯞに分割࡜

図、表及び写真

写真㸰 山ࠎ椒のⴥ᯶㒊

ᯞࡽ࠿ⴥを分㞳ࡋた㒊分
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↦㣰） 䛻䛴䛔䛶䜒䚸 ྠᵝ䛻⢊○䛧䛯䚹

ʢ３ʣ๕߳ৠཹਫの試作方法
ᒣ䚻᳡䛾ᯞⴥ 24㼓 （෗┿䠑） 䜢ᩘ 㼏㼙 䛻้䜣䛷

1㻘000㼙㼘 䝘䝇䝣䝷䝇䝁䜈ධ䜜 （෗┿䠒）䚸 䜲䜸䞁஺᥮Ỉ

20㼙㼘 䜢ຍ䛘䛯䚹 ᑠᆺ䝻䞊䝍䝸䞊䜶䝞䝫䝺䞊䝍 （ᮾி⌮

໬ （ᰴ） 〇 㻺㻙1100㼂㻲㻙㼃） 䜢⏝䛔䛶 20㼔㻼㼍 䜎䛷ῶᅽ

䛧䚸 㻡0䉝䛾Ỉᾎ䛷ຍ⇕䛧䛯 （෗┿䠓）䚹 ෭༷䝖䝷䝑䝥䛥

䜜䛯⣙ 10㼙㼘 䛾ᯞⴥⰾ㤶⵨␃Ỉ䜢ᅇ཰䛧 （෗┿䠔）䚸ศ

ᯒ䛻౪䛧䛯䚹

ʢ４ʣ り߳の特ੑ評価
㻳㻯㻛㻹㻿 （㤶Ẽᡂศศᯒ⿦⨨䠖䜰䝆䝺䞁䝖䝔䜽䝜䝻䝆䞊

（ᰴ）〇 㻳㻯㻣㻤㻥0㻭㻛㻡㻥㻣㻡㻹㻿㻰 （䝎䜲䝘䝭䝑䜽䝦䝑䝗䝇䝨䞊

䝇 （㻰㻴㻿） ᘧ䜸䞊䝖䝃䞁䝥䝷௜ （䝀䝇䝔䝹䞞〇㻹㻼㻿2））

䜢⏝䛔䛯䚹 ᯞⴥⰾ㤶⵨␃Ỉ䛿䝣䝹䜶䝞䝫䝺䞊䝅䝵䞁

㻰㻴㻿ἲ䛷ศᯒ䛧䛯䚹20㼙㼘 䝇䜽䝸䝳䞊䝛䝑䜽䝞䜲䜰䝹䜈䝃

䞁䝥䝹䜢 10䃛㼘ධ䜜䚸 䝉䝥䝍䝮௜䛝䝇䜽䝸䝳䞊䜻䝱䝑䝥䛷

ᐦᰦ䛧䚸㻰㻴㻿 䛷඲㔞᥹Ⓨ䛥䛫䛶 （40䉝䚸䝦䝸䜴䝮 100㼙㼘㻛

㼙㼕㼚 䛷 100 ศ㛫䝦䝑䝗䝇䝨䞊䝇䜺䝇䜢䝟䞊䝆）䚸 ྾╔⟶

（䝀䝇䝔䝹䞞〇 㼀㻱㻺㻭㼄㻌㼀㻭） 䛻྾╔䛧䚸ຍ⇕⬺╔⿦⨨

（䝀䝇䝔䝹䞞〇 㼀㻰㼁） 䛸䜽䝷䜲䜸䝣䜷䞊䜹䝇⿦⨨ （䝀䝇

䝔䝹䞞〇㻯㻵㻿） ௜䛝䛾䜲䞁䝆䜵䜽䝅䝵䞁䛷 㻳㻯㻛㻹㻿 䜈ᑟ

図、表及び写真

写真㸱 山ࠎ椒の✀Ꮚ

⮬↛஝⇱にࡾࡼ果ᐇࡀ⿣ࡅ

て分㞳ࡋた✀Ꮚ

図、表及び写真

写真㸲 山ࠎ椒の果⓶

⮬↛஝⇱にࡾࡼ、果ᐇࡀ⿣ࡅ✀Ꮚ

⓶た果ࡗたᚋにṧࡋ分㞳ࡀ

ࣸ真３　ࢁʑᑦのछࢠ
⮬↛஝⇱ࡾࡼ࡟ᯝᐇࡀ⿣࡚ࡅศ㞳ࡓࡋ✀Ꮚ

ࣸ真６　1000ｍ Mφεϑϥεί΁入Εたࢁᑦのࢬ༿

ࣸ真７　খܕϩーλϦーΤόϙϨーλによるࢬ༿๕
߳ৠཹਫの試作

ࣸ真８　ྫྷ٫τϥοプによりճऩ͞Εたࢬ༿๕߳
ৠཹਫ

ࣸ真４　ࢁʑᑦの果ൽ
⮬↛஝⇱ࠊࡾࡼ࡟ᯝᐇࡀ⿣ࡅ✀Ꮚࡀศ㞳ࡓࡋᚋ࡟

ṧࡓࡗᯝ⓶

ࣸ真５　ԕभࢁᑦάループ͔Βఏ͞ڙΕたࢁʑᑦ
のࢬ༿

図、表及び写真

写真㸳 㐲ᕞ山椒ࢢル࣮ࡽ࠿ࣉᥦ౪

された山ࠎ椒のᯞⴥ

図、表及び写真

写真㸴 1000㹫l ࣛࣇࢫࢼ
ධれた山椒のᯞⴥ࡬ࢥࢫ

図、表及び写真

写真㸵 ᑠᆺ࣮࣮࣏ࣟࣞࣂ࢚࣮ࣜࢱ

ᯞⴥⰾ香⵨␃Ỉのヨ作ࡿࡼにࢱ

図、表及び写真

写真㸶 ෭༷ࣉࢵࣛࢺにࡾࡼᅇ

཰されたᯞⴥⰾ香⵨␃Ỉ
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䝢䞊䜽୍䛴୍䛴䛜᳨ฟ䛥䜜䛯ᡂศ䜢♧䛧䛶䛔䜛䚹 ⾲䛻

ᒣ᳡䛾㤶Ẽᡂศศᯒ⤖ᯝ䜢♧䛧䛯䚹 ྛᡂศྡ䛿䚸 ศ

ᯒ⿦⨨௜ᒓ䛾䝕䞊䝍ゎᯒ䝋䝣䝖䜴䜵䜰䛸䛭䛾௚㤶Ẽᡂ

ศゎᯒ䝋䝣䝖䜴䜵䜰䛾ゎᯒ⤖ᯝ䚸 ཬ䜃ᩥ⊩䠍㻙䠒） 䜢ཧ⪃

䛻᥎ᐃ䛧䛯䚹

ᅗ୰䛾䜽䝻䝬䝖䜾䝷䝮䝢䞊䜽䛾ᩘᏐ䛸䚸 ⾲୰䛾㻺㼛㻚䛾

ᩘᏐ䚸௨ୗᡂศྡ䛾䛛䛳䛣ෆ䛾ᩘᏐ䛿䚸ྠ䛨ᡂศ䛷䛒

䜛䛣䛸䜢♧䛩䚹 䜎䛯䚸 ᅗ䛾ୖୗ䛷ྠ䛨఩⨨䛻䛒䜛䝢䞊䜽

䛿䚸 ྠ䛨ᡂศ䛷䛒䜛ྍ⬟ᛶ䛜㧗䛔䚹 ᪤䛻▱䜙䜜䛶䛔䜛

ᒣ᳡䛾㤶Ẽᡂศ䛸䛧䛶䚸㻹㼥㼞㼏㼑㼚㼑 （㻣）䚸 㻸㼕㼙㼛㼚㼑㼚㼑 （11）䚸

䃑㻙㻼㼔㼑㼘㼘㼍㼚㼐㼞㼑㼚㼑 （1㻟）䚸 㼀㼑㼞㼜㼕㼚㼛㼘㼑㼚㼑 （1㻤）䚸 㻯㼕㼠㼞㼛㼚㼑㼘㼘㼍㼘

（2㻣）䚸 㻸㼕㼚㼍㼘㼛㼛㼘 （2㻥）䚸䃑㻙㻯㼍㼞㼥㼛㼜㼔㼥㼘㼘㼑㼚㼑 （㻟1）䚸㻳㼑㼞㼍㼚㼥㼘㻌

ධ䛧䛯ᚋ䚸 䝦䝸䜴䝮䜢䜻䝱䝸䜰䜺䝇䛻⏝䛔䛶ᐃᅽไᚚ

（202㼗㻼㼍） 䛷䜹䝷䝮 （䜰䝆䝺䞁䝖䝺䜽䝜䝻䝆䞊䞞〇 㻰㻮㻙

㼃㻭㼄㻌㼁㻵䚸 0㻚2㻡㼙㼙㽢 㻢0㼙䚸⭷ཌ 0㻚2㻡䃛㼙） 䜢⏝䛔䛶ᡂ

ศศ㞳䛧䛯䚹䜹䝷䝮䜸䞊䝤䞁䛿40䉝䠎ศ㛫ಖᣢᚋ䚸䠔䉝

㻛㼙㼕㼚 䛷 2㻡0䉝䜎䛷᪼ 䛧䛯䚹 ⢊ᮎ䛾䝃䞁䝥䝹䛿 㻡0㼙㼓

䜢ྠୖ䛾䝞䜲䜰䝹䜈ධ䜜 㻰㻴㻿 （40䉝❅⣲䜺䝇 㻡0㼙㼘㻛

㼙㼕㼚）䛷䝦䝑䝗䝇䝨䞊䝇䜺䝇䜢 20ศ㛫 㼀㻱㻺㻭㼄⟶䛻྾╔

䛧䚸 ௨ୗྠ᮲௳䛷 ᐃ䛧䛯䚹

３　結果および考察
㻳㻯㻛㻹㻿䛷䛾ᒣ᳡䛾㤶Ẽᡂศศᯒ䛷䛾㼀㻵㻯 （䝖䞊䝍

䝹䜲䜸䞁䜽䝻䝬䝖䜾䝷䝮） 䝏䝱䞊䝖䜢ᅗ䛻♧䛧䛯䚹 㼀㻵㻯䛿

図　ࢁᑦの߳ؾ成分分析での5*$νϟーτ

図、表及び写真

図 山椒の香気成分分析࡛の TICࢺ࣮ࣕࢳ
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㼍㼏㼑㼠㼍㼠㼑 （㻟㻢） 䛺䛹䛜᳨ฟ䛥䜜䛯䚹 ᯞⴥⰾ㤶⵨␃Ỉ䛷

᳨ฟ䛥䜜䛯1㻘㻤㻙㻯㼕㼚㼑㼛㼘 （12）䛿䚸௚䛾ヨᩱ䛷䛿㻸㼕㼙㼛㼚㼑㼚㼑

（11） 䛾䝢䞊䜽䛻㔜䛺䛳䛶䛚䜚䚸 ⵨␃䛩䜛䛣䛸䛻䜘䜚⾲䛻

ฟ䛶䛟䜛䛸ᛮ䜟䜜䛯䚹 㛗ᯞ䚸 ୰ᯞ䚸 ⴥ᯶䜢ẚ㍑䛩䜛䛸䚸

ⴥ᯶䛜᭱䜒䝢䞊䜽ᩘ䜔䝢䞊䜽ᙉᗘ䛜኱䛝䛟䜏䛘䜛䚹 䜎䛯

㛗ᯞ䜘䜚䜒୰ᯞ䛾䜋䛖䛜䝢䞊䜽ᩘ䚸 䝢䞊䜽ᙉᗘ䛜኱䛝䛔䚹

✀Ꮚ䛸ᯝ⓶䛿㻹㼥㼞㼏㼑㼚㼑 （㻣） 䛸㻸㼕㼙㼛㼚㼑㼚㼑 （11） 䛾䝢䞊䜽

ᖜ䛜ᗈ䛟䚸 㼀㼑㼞㼜㼕㼚㼛㼘㼑㼚㼑 （1㻤） 䛸㻯㼕㼠㼞㼛㼚㼑㼘㼘㼍㼘 （2㻣） 䜒䝢䞊

䜽㠃✚䛜኱䛝䛛䛳䛯䚹 ᒣ᳡↦㣰䛛䜙䜒䚸 㻹㼥㼞㼏㼑㼚㼑 （㻣）䚸

㻸㼕㼙㼛㼚㼑㼚㼑（11）䚸䃑㻙㻼㼔㼑㼘㼘㼍㼚㼐㼞㼑㼚㼑（1㻟）䚸㻯㼕㼠㼞㼛㼚㼑㼘㼘㼍㼘（2㻣）䚸

㻳㼑㼞㼍㼚㼥㼘㻌㼍㼏㼑㼠㼍㼠㼑 （㻟㻢） 䛺䛹䛜᳨ฟ䛥䜜䛯䚹

㤶䜚䛾ゎᯒ⤖ᯝ䛛䜙䚸 ᒣ᳡↦㣰䛾㤶䜚䝟䝍䞊䞁䛿䚸

ᒣ᳡䛾஝⇱✀Ꮚཬ䜃ᯝ⓶䛾䛭䜜䛻㏆䛛䛳䛯䚹 ᒣ᳡䛾

ᐇ䚸 ≉䛻஝⇱ᯝ⓶䛾䝢䞊䜽㠃✚䛜኱䛝䛛䛳䛯䚹

䜎䛯䚸ᯞⴥ䛛䜙ⰾ㤶⵨␃Ỉ䜢ヨస䛧䛯䚹 ప （䜴䜷䞊

䝍䞊䝞䝇 ᗘ㻡0䉝） 䛷䛾ⰾ㤶⵨␃Ỉ䜢ㄪ〇䛧䛯䚹 ᚓ

䜙䜜䛯ⰾ㤶⵨␃Ỉ䛾㤶Ẽᡂศ䜢ゎᯒ䛧䛯⤖ᯝ䚸 ୺せ

䛺㤶䜚ᵓᡂᡂศ䛾䝟䝍䞊䞁䛿ཎᩱᒣ᳡䛾ⴥ᯶㒊䚸 ᯞ䚸

✀Ꮚ䚸 ᯝ⓶䛾䛹䛾㒊఩䛸䜒␗䛺䜚䚸 䝔䝹䝨䞁䜰䝹䝁䞊

䝹䜔䜶䝇䝔䝹䚸 䜰䝹䝕䝠䝗䛸䛔䛳䛯㤶Ẽ䜈䛾ᐤ୚䛜㧗

䛔䛸䛥䜜䜛ᡂศ䛜୺య䛷䛒䜚䚸 䛭䛾㤶䜚䛿༑ศ䛻ᙉ䛟䚸

䛂䝣䝺䝑䝅䝳ឤ䛾䛒䜛ⱝ䛔ᒣ᳡䛾㤶䜚䛃 䛸ឤ䛨䜙䜜䜛㤶Ẽ

䛷䛒䛳䛯䚹

４　まとめ
᳃⏫䛷཰✭䛥䜜䛯ᒣ䚻᳡䜢⏝䛔䛶ᯞⴥ䛾㒊఩ู䛾

㤶Ẽ≉ᛶศᯒ䛸䚸ⰾ㤶⵨␃Ỉ䛾ヨస䜢⾜䛳䛯䚹 㛗ᯞ䚸

୰ᯞ䚸 ⴥ᯶䜢ẚ㍑䛩䜛䛸䚸 ⴥ᯶䛜᭱䜒䝢䞊䜽ᩘ䜔䝢䞊

䜽ᙉᗘ䛜኱䛝䛟䚸䜎䛯㛗ᯞ䜘䜚䜒୰ᯞ䛾䜋䛖䛜䝢䞊䜽ᩘ䚸

䝢䞊䜽ᙉᗘ䛜኱䛝䛛䛳䛯䚹 ✀Ꮚ䛸ᯝ⓶䛿 㻹㼥㼞㼏㼑㼚㼑 䛸

㻸㼕㼙㼛㼚㼑㼚㼑䚸㼀㼑㼞㼜㼕㼚㼛㼘㼑㼚㼑䚸㻯㼕㼠㼞㼛㼚㼑㼘㼘㼍㼘 䛾䝢䞊䜽㠃✚䛜኱

䛝䛛䛳䛯䚹 ᒣ᳡↦㣰䛛䜙䛿䚸 㻹㼥㼞㼏㼑㼚㼑䚸 㻸㼕㼙㼛㼚㼑㼚㼑䚸 䃑

㻙㻼㼔㼑㼘㼘㼍㼚㼐㼞㼑㼚㼑䚸 㻯㼕㼠㼞㼛㼚㼑㼘㼘㼍㼘䚸 㻳㼑㼞㼍㼚㼥㼘㻌㼍㼏㼑㼠㼍㼠㼑 䛺䛹䛜᳨

ฟ䛥䜜䛯䚹༟ୖ䝻䞊䝍䝸䞊䜶䝞䝫䝺䞊䝍䜢฼⏝䛧䛯ῶᅽ

⵨␃䛷ᚓ䜙䜜䛯ⰾ㤶⵨␃Ỉ䛿 䛂䝣䝺䝑䝅䝳ឤ䛾䛒䜛ⱝ

䛔ᒣ᳡䛾㤶䜚䛃 䛜䛧䛯䜋䛛䚸 1㻘㻤㻙㻯㼕㼚㼑㼛㼘 䛜᳨ฟ䛥䜜䚸

⵨␃䛩䜛䛣䛸䛻䜘䜚⾲䛻ฟ䛶䛟䜛䛸ᛮ䜟䜜䛯䚹

表　ࢁᑦの߳ؾ成分分析結果

ὀ）�06&* ࠉ ᡂศのࡓࢀࡉฟ᳨࡚࡟ 7,&（7oWDl ,oQ &KUoPDWoJUDP）の面✚್๭ྜࢆᇶࠊ࡟㤶Ẽのࠉࠉࠉࠉ

ᵓᡂᡂศの୍ぴࢆసᡂࠋ

ࠉࠉ グ㍕㸸㸼 0.05㸣ࠊⰍࣝࢭ㸸㸼 1.0㸣ࠊኴᏐ㸸㸼 10㸣

図、表及び写真

表 山椒の香気成分分析結果

No.
RT
min

枝葉　芳香蒸留水 長枝 中枝 葉柄 種子 果皮 春野天狗山椒煎餅

1 9.5 α-Pinene α-Pinene α-Pinene

2 10.7 Hexanal Hexanal Hexanal Hexanal

3 11.3 β-Pinene β-Pinene

4 11.5 Sabinene Sabinene Sabinene Sabinene

5 11.8 unknown

6 12.1 unknown

7 12.3 Myrcene Myrcene Myrcene Myrcene Myrcene Myrcene

8 12.5 α-Phellandrene α-Phellandrene α-Phellandrene α-Phellandrene α-Phellandrene

9 12.8 α-Terpinene α-Terpinene α-Terpinene α-Terpinene

10 13.0

11 13.3 Limonene Limonene Limonene Limonene Limonene Limonene

12 13.5 1,8-Cineol

13 13.5 β-Phellandrene β-Phellandrene β-Phellandrene β-Phellandrene β-Phellandrene β-Phellandrene

14 13.6 2-Hexenal 2-Hexenal 2-Hexenal 2-Hexenal 2-Hexenal 2-Hexenal

15 13.7 Ocimene Ocimene Ocimene

16 14.2 β-Ocimene β-Ocimene β-Ocimene β-Ocimene β-Ocimene β-Ocimene

17 14.6 p-Cymene p-Cymene p-Cymene p-Cymene p-Cymene

18 14.9 Terpinolene Terpinolene Terpinolene Terpinolene Terpinolene Terpinolene

19 15.4 2-Pentenol 2-Pentenol

20 16.0 Hexanol Hexanol Hexanol Hexanol

21 16.1 Isobutyl hexanoate Isobutyl hexanoate Isobutyl hexanoate

22 16.2 3-Hexenol 3-Hexenol 3-Hexenol 3-Hexenol

23 16.7 Hex-3-enol Hex-3-enol Hex-3-enol Hex-3-enol Hex-3-enol

24 17.0 2-Hexenol 2-Hexenol 2-Hexenol 2-Hexenol

25 18.5 2-Ethylhexanol

26 18.3 Sabinene hydrate

27 18.5 Citronellal Citronellal Citronellal Citronellal Citronellal

28 19.0 α-Copaene α-Copaene α-Copaene α-Copaene α-Copaene

29 19.5 Linalool Linalool Linalool Linalool linalool Linalool Linalool

30 19.8 Linalyl acetate Linalyl acetate Linalyl acetate

31 21.1 β-Caryophyllene β-Caryophyllene β-Caryophyllene β-Caryophyllene β-Caryophyllene β-Caryophyllene

32 21.6 Citronellyl acetate Citronellyl acetate Citronellyl acetate Citronellyl acetate

33 22.2 α-Humulene α-Humulene α-Humulene α-Humulene α-Humulene

34 22.3 α-Terpineol

35 22.9 γ-cadinene γ-cadinene γ-cadinene γ-cadinene

36 23.1 Geranyl acetate Geranyl acetate Geranyl acetate Geranyl acetate Geranyl acetate Geranyl acetate

37 23.1 Citronellol Citronellol Citronellol

38 23.2 unknown

39 23.9 2-Tridecanone 2-Tridecanone

40 24.4 Geraniol Geraniol Geraniol Geraniol

41 27.0 2-Pentadecanone 2-Pentadecanone

42 27.1 Nerolidol

43 28.1 Methyl cinnamate Methyl cinnamate

　注）　GC/MSにて検出された成分のTIC（Total Ion Chromatogram）の面積値割合を基に、香気の構成成分の一覧を作成。　記載：＞0.05％、色セル：＞1.0％、太字：＞10％

注） GC/MSにて検出された成分の TIC（Total Ion Chromatogram）の面積値割合
を基に、香気の構成成分の一覧を作成。 記載：＞0.05％、色セル：＞1.0％、太字：
＞10％
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