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もったいないを価値へ！
未利用食材で拓く
新たなビジネス 

会場 ● 静岡市産学交流センター(B-nest)
    静岡市葵区御幸町3番地の21  ペガサート7階

15:10

15:30 

16:50

17:30 
 

お問合せ先

事務局 静岡県工業技術研究所食品科（渡瀨、山本、堀池）
  054-278-3026   sk-syokuhin@pref.shizuoka.lg.jp 

受付開始

開会

講演

静岡県工業技術研究所の新規導入設備の御紹介

         

          
          

        

          
          

閉会

交流会 (有料)  
 

● 凍結真空乾燥装置 - フリーズドライヤ - 
 
        日本テクノサービス(株)
          武井 充 氏

● 超高速液体クロマトグラフ飛行時間型質量分析計
 
        日本ウォーターズ(株)
          小坂 吉裕 氏

        ビストロ    チキート

会場 / BISTRO CHICKEAT   静岡呉服町店
研究会員 3,000円   その他 5,000円
当日現金にてお支払いをお願いします

                    　
食品技術研修会
         第284回例会   

参加費

無料
先着定員６０名　

主催 ● 静岡県食品技術研究会    共催 ● 静岡県工業技術研究所

波長範囲：UV～VIS
質量範囲：m/z=20～10,000

棚温性能：-30～+60℃
トラップ凝結量：約10L
棚：32cm×50cm×4段

FD-10BM
UPLC-Xevo G3 
QToF(MS/MS)

     (株) greenase
    講師  中村 慎之祐 代表取締役社長

東京農工大学でのビジネスプランコンテスト優勝から
スタートし、2018年起業。農産物アップサイクル事業
を展開する。
未利用食品を有効活用するために「粉末」に着目し、
粉末化技術のスケールアップと新技術の実証に向けて
2025年３月、未利用野菜を活用する拠点「綾瀬アップ
サイクルセンター」の稼働を開始。

 グリーンエース

申込はコチラ

6/20 金 〆切


