
食品技術研修会第290回例会 

2026.11.27　金 15:00～

　　  　　　問合せ先　　 事務局（静岡県工業技術研究所食品科） 担当：長房、堀池
　　  　　　　　　　　　 電話：054-278-3026　メール：sk-syokuhin@pref.shizuoka.lg.jp 

 　　14:40 受付開始

 　　15:00 開会

 　　15:05 講演1「機能性表示食品の動向と県内事例」
　　　　　　　　　　　

　　　　　　　　　　　　　静岡県立大学　食品環境研究センター長　  特任教授　若林　敬二　氏
　　　　【講演概要】

　　　　　　県立大学は静岡県と協力し、本県特産の農水産物、加工食品等の機能性について文献調査（SR）を実施し
　　　　　それらの成果を元に消費者庁に届出を行い、機能性表示食品の認可を得ています。現時点で、茶カテキン、
　　　　　DHA・EPA、GABA、イヌリン等の機能性関与成分を含む60件を超す機能性表示食品が消費者庁のHPに公開され
　　　　　ています。本講演では、これらの実績及び最近の動向について紹介します。   

 　 　16:00 講演2「食物繊維の機能性とその評価
　　　　　　　－腸内発酵から野菜繊維の活用まで－」
  

　　　　　　　  　　　   静岡大学　学術院農学領域応用生物科学系列　准教授　日野　真吾　氏
　　　　【講演概要】
　　　　　　「腸活」への関心が高まり、食物繊維が改めて注目されています。腸内細菌による食物繊維の発酵は種類
　　　　　や量だけでなく、形状や共存成分にも左右されます。講演では、食物繊維と腸内細菌の関係、ヒト糞便培養
　　　　　による食品素材の機能性評価法、未利用野菜のアップサイクルを目指した野菜繊維のプレバイオティクス素
　　　　　材化への取り組みなどを紹介します。　　　　

 　　16:50 事務局からのお知らせ・閉会　

 　　17:30 交流会（GRILL炙之介 静岡市葵区昭和町1-8）定員30名（先着順、会員優先、有料）

下記URLまたは右の二次元コードからお申込みください。
参加用URLを記載したメールが自動返信されます。

　

交流会参加者は当日現金を回収します。(研究会員：5000円、その他：6000円)

https://apply.e-tumo.jp/pref-shizuoka-u/offer/offerList_detail?tempSeq=22504

　11月23日（月）まで

主催：静岡県食品技術研究会 共催：静岡県工業技術研究所

静岡駅前会議室LINK B301号室（静岡市葵区紺屋町8-13 内野ビル）

会場60名（先着順）　　

無料（交流会は有料）

会　場　

定　員　

参加費　

申込方法　

申込期限　

機能性成分の

最前線


